
資料１－３

平成25年度　収去検査・ふきとり検査実績

計画 実績 実施率 要注意 微生物 理化学

生食用鮮魚介類 10 10 100.0 50

生食用かき 3 2 66.7 7

近海魚介類 3 3 100.0 12

魚肉練製品 10 10 100.0 1 31 56

魚卵 5 4 80.0 28 12

食肉製品 10 10 100.0 80 50

輸入食肉 5 2 40.0 10 30

生食用食肉 5 0 0.0

生食卵 5 5 100.0 10 70

食肉センターにおける食肉 2,098 2,612 124.5 2,564 966

牛乳類・発酵乳・乳飲料 10 10 100.0 44 40

乳製品 9 9 100.0 24 21

アイスクリーム 10 11 110.0 1※1 44 41

氷菓 5 4 80.0 8 12

生めん類 5 10 200.0 40 30

包装ゆでめん 10 5 50.0 20

国産農産物 63 52 82.5 4,970

輸入農産物 10 6 60.0 641

冷凍野菜加工品 5 5 100.0 521

漬物 25 25 100.0 1 113 93

浅漬 20 20 100.0 91

味噌・醤油 20 19 95.0 91

豆腐 40 29 72.5 2 116

清涼飲料水 5 0 0.0

冷凍食品 10 10 100.0 30

レトルト食品 5 5 100.0 10

氷雪 3 1 33.3 4

生菓子 40 48 120.0 2 190

はちみつ 5 3 60.0 6

加工食品 35 27 77.1 220

非加熱摂取調理済み食品（カット野菜，果実等） 10 10 100.0 1 80

そうざい（製造所） 20 17 85.0 85

そうざい（ホテル・旅館） 60 60 100.0 12 360

そうざい（弁当・調理パン） 64 64 100.0 10 362

そうざい（スーパー） 16 16 100.0 2 99

そうざい（事業所・給食） 32 32 100.0 1 216

そうざい（直売所） 16 16 100.0 2 90

そうざい（サラダバー） 16 16 100.0 2 112

機内食・売店弁当 5 5 100.0 1 30

アレルギー物質（６種） 30 30 100.0 60

放射性物質 農畜産物・水産物等 450 426 94.7 1,278

製造用水 製造用水 10 10 100.0 20 250

3,218 3,659 113.7 37 5,034 9,404

衛生指導 40 0※2 0.0 99

調理器具・手指・その他 342 342 100.0 3 1,394

食鳥肉 60 60 100.0 300

食肉センター（衛生対策） 1,947 1,663 85.4 4,701

食肉センター（BSE対策） 360 48 13.3 48

2,749 2,113 76.9 3 6,494 48

5,967 5,772 96.7 40 11,528 9,452

ほか，計画以外によるものとして食品１０検体実施（そうざい及びその半製品） ※1規格基準違反
※2食品の収去検査を実施

ふきとり検査

ふきとり小計

合　計

検査項目数（参考）

肉類及びその加工品

乳類及びその加工品

穀類及びその加工品

野菜類及びその加工品

その他の食品

収去小計

分類 収去事業名
検体数

魚介類及びその加工品


