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新潟市 

市長記者会見 

 

期 日  令和７年９月３０日（火） 

時 間  午前１０時～ 

場 所  対策室２・３ 

 

発表内容 

 

１ 【国際湿地都市 NIIGATA】プロモーション「潟のミカタ！」 

（環境政策課・政策企画部） 

 

 

２ オーライ！発酵街道開 2025 

（西区地域課） 

 

 

３ 新潟清酒を活用した誘客推進事業 

（観光政策課） 

 

（資料配布） 

※ アプリでバス無料デー 

（都市交通政策課） 



 

 

 
 

国際湿地都市 NIIGATAプロモーション 

「潟（かた）のミカタ！」について 

１．潟（かた）のミカタ！とは 

「国際湿地都市 NIIGATA」のブランド確立に向け、市民をはじめ多くの方々が「潟など

湿地の価値」を再認識し、「交流人口の拡大」につながるように、潟の持つ多様な価値・

魅力の“見方”を発見・発信し、潟を好きになる人や、潟の保全を応援する仲間

“味方”を増やしていくプロジェクトです。 

 

 

 

 

２．今後の主な取り組み 

（１）プロモーション第１弾「ＴＥＡＭ“潟
かた

のミカタ”」結成 

⚫ 潟を応援する“味方”として、潟・湿地の持つ多様な価値・魅力の“見方”を発信する

「ＴＥＡＭ“潟のミカタ”」を結成します。  

⚫ 本市と関係が深い著名人の方々からメンバーになっていただき、SNSなどの情報発信の

ほか、今後の様々なイベントやプロモーションなどへの参加を通じて、世界に認めら

れた本市の潟・湿地を市民にとっても誇りあるものに育んでいきたいと考えています。 
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新潟市 

TEAM“潟のミカタ” メンバー 一覧 ※令和 7年 9月 30日現在 



【問い合わせ先】 

 新潟市環境政策課長  田辺 

電話０２５－２２６－１３５６(直通) 

 

 

（２）主な「潟のミカタ！」プロモーション 

○ インスタグラムフォトコンテスト（10月～） 

コハクチョウ越冬数日本一をはじめ、国際的にも認められた 

「湿地都市」認証、本市の潟・湿地の魅力の再認識に向け、 

インスタグラムによる写真を募集します。 

期 間：令和 7年 10月 1日～令和 8年 1月 18日 

受賞商品：新潟市・佐渡市共通商品券 

 

○ すし湿地クイズキャンペーン（10月～） 

市内の寿司店で、潟や湿地に関するクイズに正解して 

応募すると、抽選で 10名様に新潟県すし券が当たる 

キャンペーン。 

期 間：令和 7年 10月 1日～令和 8年 1月 31日まで 

実施店舗：新潟市内の新潟県すし商生活衛生同業組合加盟店（実施店舗は、市 HPに掲載） 

 

○ オーライ！発酵街道開 2025（10月 4日～） 

10月 4日（土）から 13日（月・祝）までの 10日間、旧北国街道と佐潟や上堰潟などの周辺地

域も舞台に「発酵」をテーマとしたさまざまなイベントを開催。ラムサール条約湿地である佐潟

では、地元農産物などを販売するマルシェや民間団体によるガタベリング（天体観測など）を開

催します。 

 

 

（３）その他、今後予定しているイベント等 

○ メディア・リレーションズ 

「国際湿地都市 NIIGATA」プロモーションについての具体的 

な説明や報道機関・メディアとの情報交換会を開催。 

日時：令和 7年 10月下旬予定 

場所：鳥屋野潟周辺の施設 

 

○ 潟フェス 2026 

 

 

 

 

 

本市の潟・湿地について、多様な地域住民・団体の活動を広く

周知するほか、子供たちの活動や他都市の事例紹介や親子で楽し

める体験ブースなどを通して、人と自然が共生する「国際湿地都

市」としてのＰＲとシビックプライドの醸成を図る。 

日時：令和 8年 2月予定 

会場：市内のホール施設 

上の写真は令和 6 年 2 月に開催した 

「潟フェス 2024」の様子 



 

 

 

 

 

 

「オーライ！発酵街道開 2025」開幕 

～ 蔵開き・マルシェ・トークイベントなど、街道をめぐる 10 日間 ～ 

 

いよいよ 2025 年 10 月 4 日（土）から 13 日（月・祝）までの 10 日間、旧北国街道     

沿線で「オーライ！発酵
はっこう

街道
かいどう

開
びらき

2025」を初開催いたします。 

このイベントでは、行政、事業者、住民、地域団体、学生など多様な主体が協働し、酒

蔵やワイナリーの蔵開き、佐潟ファーマーズマーケット、中原邸一般公開、期間限定商品

の販売、体験型ワークショップ、発酵やまちづくりをテーマとしたトークイベントの開催

など地域資源を生かしたさまざまなプログラムが 街道一帯で同時多発的に展開されます。 

報道関係の皆さまにもぜひご参加いただき、取材・ご紹介をお願い申し上げます。 

 

▼プログラム（一部掲載） 
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▼「オーライ！発酵街道開 2025」のオフィシャルガイドブックが完成 

酒蔵の蔵開きやマルシェ、文化財の公開、自然体験、各種ワークショップなど、イベン

トを楽しむための情報はもちろん、街道沿いの風景や人々のストーリーまでを美しく編集

した内容は、イベントの世界観をそのまま表現した一冊となっています。 

報道関係の皆さまにもぜひご覧いただき、取材・ご紹介をお願い申し上げます。 

 

 

▼ガイドブックの特徴 

・多彩なプログラムを網羅 

・発酵街道エリアマップの掲載 

・交通・アクセス情報も充実 

▼最新情報 

・WEB・note・Instagram にて 

順次発信中。 

・ガイドブックは、各イベント会場 

や協力店舗にて無料配布予定。 

 

 

 

 
Instagram 

note 

WEB

B 
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新潟清酒イベント「酒とごちそう～酒都物語」の開催について

市内のホテルや旅館など全８事業者と共催する新潟清酒イベント「酒とごちそう～酒都物語」を開
催します。

（特設サイト）https://niigata-seishu.jp

開催日時 開催会場 募集人数 内容 料金

10/25（土）
18:30～

ホテル日航新潟
朱鷺の間

100名程度
「亀田醸饗（じょうきょう）の宴」
※詳細は別紙チラシ参照

15,000円
/人

11/1（土）
13:30～

ホテルイタリア軒
トリノ・ゴンドリーナ

140名程度
「日本酒学シンポジウムと試飲会」
※詳細は別紙チラシ参照

3,300円
/人

【現在募集を開始しているイベント】

【お問い合わせ先】
新潟市観光・国際交流部 観光政策課長 明間 研
電話：０２５－２２６－２６０４（直通）

上記「酒とごちそう～酒都物語」イベント開催に合わせて、見学可能な酒蔵や観光施設等、市内
を中心に巡るバスツアー・観光タクシーを運行します。コースや料金などの詳細が決まり次第、上
記特設サイトでお知らせすると共にプレスリリースします。

＜参考＞酒蔵巡りバスツアー・観光タクシーの運行について

１．イベント概要
・市内のホテルや旅館などを会場に、新潟清酒と地元食材のペアリングや、伝統文化・芸能などを
体験できるイベントです（すべて有料）。

・公募した市内の８事業者が、来年２月末までに10回程度のイベントを開催する予定です。
・事業者により様々な内容のイベントを企画中です。個別イベントの詳細は決まり次第、特設サイ
トでお知らせすると共にプレスリリースします。

市内15酒蔵の清酒（※イメージ画像）

事業背景

米どころとして清酒と関わりの強い本市には15の酒蔵があります。毎年3月には国内最大の清酒イベント「にい
がた酒の陣」が開催され、県内外から多くの方が訪れています。「伝統的酒造り」がユネスコ無形文化遺産に登
録され、国内外で日本酒が注目を集めるなか、近年は市内に見学できる酒蔵や角打ちが楽しめる店舗も増えてき
ました。
このような中、本市としても日本酒をツールとして誘客に活用すべく「新潟清酒を活用した誘客推進事業」に

取り組んでおり、本イベントはその一環で開催するものです。

２．申込等
・申込は特設サイトから、宿泊プランと併せて申込でき
ます。

・イベントはウェブ、ＳＮＳ広告等により首都圏向けに
も告知します。



新潟市 Niigata City

バスツアー宿泊

新潟の食

新潟清酒

体験イベント
出逢い

対話 問い

〈本事業に関するお問い合わせ先〉

新潟清酒運営事務局（株式会社JTB新潟支店内）
〒950-0082 新潟市中央区東万代町1-30 新潟第一生命ビルディング3階

TEL 025-255-5101   FAX 025-248-7687
Email  niigata-seishu@jtb.com

様
々
な
イ
ベ

ント
を開催！詳細はこち

ら
か
ら
!

［ 対応時間 ］
9:30～17:30（土日・祝祭日は休業）



新潟清酒を活用した誘客推進事業

｜主催｜ホテル日航新潟　｜共催｜新潟市

※一部アレルギー食材を使用しております。
※食材の入荷状況により、メニューが一部変更となる場合がございます。　

※特別催事のためJALクーポン、One Harmony特典、その他商品券・割引等のご利用はお受け致しかねます。

ご予約・お問い合わせ

TEL.025-241-0808
【宴会予約】[平日]10:00~17:00

WEBでも
ご予約
受付中

10月25日[土]
2025年

亀田醸饗の宴
じょうきょう うたげ

この度、ホテル日航新潟では新潟の酒とごちそうを楽しむイベントを開催。

実りの秋に開催される本イベントでは、亀田に着目した品 を々取り揃えました。

ミシュラン掲載店でしか味わえない「越乃寒梅 純米大吟醸 FROM NIIGATA

2021・2022」や越乃寒梅しゃぶしゃぶだけでなく、地元食材を使った

珠玉の料理を堪能できます。亀田郷の伝統工芸品が彩る会場で、

五感で愉しめる特別な一夜をお届けします。

受　付 18:00~ 講　話 18:30~ お食事 19:00~

会　場 ホテル日航新潟 4階 宴会場「朱鷺」

お一人様15,000円料　金
ポイントたまります

石本酒造株式会社
取締役杜氏 生産本部長 竹内 伸一 様

講話 講師

〒950-0078 新潟市中央区万代島5-1 TEL.025-240-1888
https://www.hotelnikkoniigata.jp

亀田縞

越乃寒梅 純米大吟醸
FROM NIIGATA
2021・2022

石本
家の
ごち
そう※販売室数に限りがございます。

満室となりました場合は何卒ご了承ください。

ご予約・
詳細は
こちら

● お一人様[朝食付き]

32,000円

イベント参加者限定 宿泊プラン

※事前決済のみ



新潟市 N i i g a t a  C i t y

お一人様 3,300円

第8回

「日 本 酒 学 」学 際 的 アプ ロ ー チで
拓く日 本 酒 の 新 時 代

［主催］新潟大学、ホテルイタリア軒、新潟県、新潟県酒造組合
［共催］新潟市

第 　 部
講 演 会

13:30－16:00

Zoom
参加OK

イベント詳細
お申し込みは
こちらから

特別講演

「味わう日本酒学」
－飲んで、語って、学ぶひととき－

大学における「日本酒学」の取り組み

パネルディスカッション

内閣参事官（内政総括）
内閣官房副長官補付

新潟 新潟大学日本酒学センター長

兵庫（灘） 沢の鶴株式会社 製造部

山形 山形県酒造組合 特別顧問

広島 広島大学大学院人間社会科学研究科 教授

北海道 上川大雪株式会社 碧雲蔵 副杜氏 

佐久間 寛道

日本国内の大学で『日本酒学』を講義として展開
している教育機関や、関連企業の皆様をお招きし、
現状の取り組みについてご講演いただきます。

5階 トリノ

現地参加 100名／オンライン参加 200名 現地参加 100名

新潟清酒をはじめとする
日本各地の清酒を約40種ご用意！
新潟市自慢の農畜水産物を使用した

お料理と一緒に楽しめます！

ブース出展・今代司酒造株式会社

第�回 日本の酒
シンポジウム（����開催）での
ホテルイタリア軒の料理一例

「 日 本 酒 学 」の 現 在 地 と未 来
学 際 的 アプ ロ ー チ で 拓く新 時 代

無料

岸 保行

西向 賞雄

小関 敏彦

松嶋 健

山根 桃華

定員
定員 料金

1 第 　 部
試 飲 会

16:30－18:30

現地
参加

12階 ゴンドリーナ

有料2

新潟大学日本酒学センター推進室
E-mail  info@sake.nu.niigata-u.ac.jp
Tel  ���-���-����（月～金�:��-��:�� 祝日を除く）

お問い
合わせ

ホテル イタリア軒 5階・12階
会 場

開 催 日

新潟市中央区西堀通七番町����番地
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