
　100％新潟県産のお米を使っており、中でも、越淡麗は
北区の契約農家に作ってもらっています。

　越淡麗は山田錦
を目指して作られ
た品種で、コクが
あり、喉越しが良
くキレのあるお酒
になります。酒米
は、飯米より芯が
あり、お米を研磨
するほど、上品な
味わいになりま
す。越淡麗を使用
した大吟醸は65％
も研磨して作って
います。

　日本酒との違いを簡単に言えば、クラフトサケは米以外の
原料を米と一緒に発酵させたものです。
　例えば、いちごやルレクチェ、トマトなど
　米がタンクで発酵しているところに副原料を入れます。
後から副原料を入れたものはリキュールになります。

　あけましておめでとうございます。健やかに新春をお迎えのことと、お慶び申し上げます。
　昨年は元日に「令和６年能登半島地震」が発生し、本市でも多くの被害がありました。この折、地域の皆さまには避難所運
営や避難の呼びかけ、支援制度の周知など、多くのご協力をいただき、心より感謝申し上げますとともに、地域コミュニティ
の重要性を改めて感じたところです。
　北区では、「互近助力アップ」避難所運営支援事業を実施しており、区内８地区でモデル的にワークショップや防災訓練を
行っております。令和７年度で全地区が終了する予定となっており、地域の皆さまのご協力に感謝申し上げます。引き続き、
災害に強い北区を目指し、取り組みを進めてまいります。
　さて、昨年は現「北区区ビジョンまちづくり計画」２年目の年であり、基本方針である「いきいきと心豊かに暮らせるまち」
の実現に向け、出張児童館事業（どこでも児童館）に力を入れて取り組みました。これは、既存の施設を活用し、児童館のな
い地域へのサービスの拡充を図る事業です。利用者や学校、地域の皆さまから好評いただいており、子どもたちの居場所づ
くりを進めていきます。
　本年も、区の将来像「潟と大河と日本海、水の恵みに育まれ、人と人とがつながり、心豊かに支え合い、発展するまち」を
目指し、区役所一丸となって取り組みます。新しい年が皆さまにとりまして幸多き年となりますことを祈念し、新年のご挨
拶とさせていただきます。

　このあたりの水はミネラル分が非常に少なく、
超軟水です。ミネラル分は麹のえさになるため、
多いと発酵が早く進み、少ないと穏やかな発酵
となり、雑味が少なくスッキリとした味わいに
なります。新潟で主流の淡麗辛口です。ただし、
淡麗辛口のみではなく、濃醇な味わいの甘口の
お酒も作るなど、幅広い好みに対応しています。
また、福島潟マスコットキャラクター「クイクイ」
をラベルにデザインしたカップ酒も新潟県限定
で販売しています。

　昭和７年10月に八田酒造場として創業。昭和17年に太平洋
戦争のため休業したが、昭和29年10月に営業を再開した。昭
和61年に株式会社組織に改め、株式会社越後酒造場とする。
平成元年には新社屋が竣工。今もなお、昔ながらの方法で酒造
りを行っている。

～福島潟のほとり、新たな SAKE 造り～

ラグーンブリュワリー
話を聞いた人　田中　洋介さん

～昔ながらの手造り蔵～

株式会社　越後酒造場
話を聞いた人　庭山　賢一さん　杜氏　西島　徹さん

～ 100年の伝統を受け継ぐ～

株式会社　ＤＨC酒造
話を聞いた人　岸田　宗子さん

北
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　蔵探
訪

新年のご挨拶

北区長　丸山　寛

北区長が
行く

Q 北区で作るお酒の特徴は何ですか？

　国内向けには、クラフトサケ（その他の醸造酒）を製造して
います。海外用の日本酒しかないと思われることが多く、に
いがた酒の陣でも、「日本で売れるようになったの？」と驚かれ
ることがありますが、クラフトサケは日本でも買えます。
　海外だけではなく、ここ北区でも商品を手に取っていただ
けるので、気軽にラグーンブリュワリーに来ていただきたい
です。

Q どのようなお酒を作っていますか

Q お酒造りのこだわりを教えてください

左から丸山区長、庭山さん、杜氏の西島さん

左から岸田さん、丸山区長

左から丸山区長、田中さん

　明治41年に北区で酒造りを開始。昭和25年に小黒酒造株
式会社を設立。平成28年にDHCグループの一員となり、株
式会社DHC酒造として新たにスタート。令和２年には古く
からの母屋を改装し、「越後の里　嘉山亭」をオープンした。

酒蔵ヒストリー

酒蔵ヒストリー

酒蔵ヒストリー

クラフトサケって何？

新
春
特
集
号

　令和３年に条件（海外への輸出用の日本酒に限る）付きで日
本酒の製造免許が新規で取得可能となり、新潟県では初めて
この免許を取得した。日本家屋をリノベーションした酒蔵に
はショップ、カフェが併設され、お酒以外にも北区のトマト
を使ったソフトクリームなどが楽しめる。

　昨年12月に「伝統的酒造り」がユネスコ無形
文化遺産に登録されました。
　新春特別企画として、北区長がインタビュー
した北区の酒蔵の魅力をお届けします。

潟と大河と日本海、水の恵みに育まれ、人と人とがつながり、心豊かに支え合い、発展するまち潟と大河と日本海、水の恵みに育まれ、人と人とがつながり、心豊かに支え合い、発展するまち
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（区２） 北区役所だよりVol.426 北区役所だより 令和 7年 1月 5日

電話番号（☎）は市外局番025を省略して記載しています。本文中の申問などのマークは３面おしらせ版と同様です。
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■ 醪（もろみ）
　１トン仕込みをする場合、約70キロの
酒母（10日間培養された酵母）と、蒸し米
を水の入ったタンクに入れて、添仕込み、
仲仕込み、留仕込みの３段階で、少しずつ
仕込む量を多くしていきます。お米は日数
が経過するほど液状化し、甘みよりアル
コールが勝ってきます。

■ 上槽、滓引き、火入れ
　約20日発酵させたものを圧搾機にかけ、
清酒と酒かすに分けます。絞ったお酒に炭
素を入れ、火入れ（加熱殺菌）します。

■ 貯蔵・瓶詰め
　日本酒は温度、光、
酸化が大敵で夏の貯蔵
をいかに良い条件とす
るかが課題です。
　貯蔵したお酒は少し
ずつ瓶詰めし、手作業
で包装します。

　令 和 ２ 年 １ 月18日 に
オープンしました。お座
敷、トイレ、販売スペー
スがある施設です。
　小黒邸の母屋を改装し
ており、日本の風情を感
じることができる空間に
なっています。

　中庭は、当時のまま手入れを
進め、いずれは苔庭とすること
を目指しています。
　お酒以外の飲食物の持ち込みが
できるほか、近所の仕出し屋から
お弁当を頼むこともできます。

　新潟食料農業大学とビュー
福島潟の協力のもと、サワオ
グルマから採取した酵母でお
酒を作りました。
　品名は「Hopped 福島潟」で
ホップも効かせたお酒です。
新潟の皆さんにこそ手に取っ
ていただいて、「福島潟って
こんなのあるんだ」と、福島
潟に来ていただくきっかけに
なればと思っています。

　日本酒をもう少し自由に作ることができる未来を作っていきたい
です。国内向け日本酒の新規免許を取ることはできず、現在はクラ
フトサケで参入していますが、マーケットが小さいので苦労もあり
ます。いままで飲んでいなかった人達にも「SAKE」を飲んでいただけ
るよう努力し、土俵を広げていくことで、０を１にしていけたらと
考えています。

Q 北区の良いところを教えてください
　新潟に来てみると枝豆、なす、トマトなど夏野菜がとてもおいしい
と感じました。こういうおいしさを知らない人は多いと思うので、お
酒のかたちにして届けたいです。そして、県内外の人から、本物を食
べにきていただきたいです。

■ 精米、浸漬（しんせき）
　精米、洗米をした米を浸漬し、
50分間蒸し上げます。８時から作
業するため、作業に間に合うよう
に朝早くから火入れをします。

■ 蒸きょう、放冷
　蒸し上がった米は放冷機に入
れ、麹の場合は30度くらいまで、
仕込み米の場合は10度くらいまで
冷やして直接タンクに入れます。

■ 製麹（せいぎく）
　麹室の温度は約33度。もやし
と呼ばれる麹菌を蒸米にかけま
す。翌朝には麹菌が繁殖してつや
つやと、白い点々がでてきます。
さらに麹菌が繁殖して温度が40
度くらいになってくると、麹菌を
米の中心部に食い込ませる作業を
します。

Q 地元への思いについて教えて
ください

　地元のランドマークのように、地域の
皆さんに集まっていただけるような場所
を目指しています。また、地元を大切に
したいという思いから、イベントにも積
極的に出向くようにしています。
　葛塚うまいもん市場に出店し、「冷やし
サイダー」や「ヨーヨーすくい」など、お酒
を飲まない人にも楽しんでいただける工
夫をしています。 葛塚うまいもん市場出店の様子

　嘉山亭は月岡温泉の観光客な
ど、県内外の人に多く足を運ん
でいただいています。また、福
島潟を散策した後や、昼休憩や
普段の散歩のついでに寄ってく
ださる人も多くいて、地域のハ
ブのようになっていると感じて
います。
　今後も、皆さまにちょっと一
息つける場所として気軽に利用
していただきたいです。
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■お酒は20歳を過ぎてからです。 ■また、飲酒運転は法律で禁じられています。 ■妊娠中や授乳期の飲酒は胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。

店舗DATA 店舗DATA

潟に咲くサワオグルマ
（水の駅「ビュー福島潟」提供）

Q 福島潟に関連した商品はありますか？

Q これからの目標を教えてください

Q 「越後の里　嘉山亭」はどんな施設ですか？

女性用のパウダールーム

有料試飲セットの見本

杜氏の西島さんから酒造りについて聞きました
杜氏の西島さんは新潟県立吉川高等学校醸造科（平成20年閉校）の出身です。

新潟の蔵人制度
　少し前までは蔵人制度を使っていて、冬になると
蔵人が居住スペースのある２階で住み込みで働いて
いました。大工や農家が、冬の出稼ぎとして長岡の
野積から働きにきて、10月～３月に短期集中で作業
をしていました。
　今は９月～５月頃までと作業期間が長くなっています。昔ながらの酒造りの流れ

▼

こしき
　（米を蒸す大型の
　蒸籠）に入った米

▲仕込み蔵の様子

▲

麹
が
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で
、
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す
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朝に麹菌を
ふりかけて
寝かせている様子 ▼

▲麹菌を繁殖させる様子
　これからファンが回転し、
　表面を乾燥させ、麹菌を
　食い込ませる

麹菌の繁殖が進み、ほんのり ▼

栗のような甘い香りがする

北区長が
行く

ラグーンブリュワリー 株式会社　DHC酒造

株式会社　越後酒造場

KITAKU
SAKAGURA

LAGOON BREWERY Shop&Cafe
場　　所　前新田乙576-1
営業時間　午前10時～午後５時
　　　　　※月曜定休
　　　　　（月曜が祝日の場合は翌日休み）
■250-0069問

株式会社　DHC酒造
「越後の里　嘉山亭」
場　　所　嘉山1-6-1
営業時間　午前10時～午後５時
　　　　　※不定休（原則木曜定休）
■387-2025問

米を蒸すときの蒸気が立ち込める朝の酒造場

こうじむろ

じょうそう おりびき

※特別に酒蔵を見学させていただきました。

店舗DATA
株式会社　越後酒造場
場　　所　葛塚3306-1
営業時間　午前８時半～午後５時
　　　　　※土・日・祝日は休業
　　　　　※酒蔵見学は不可
■387-2008問
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北区役所だよりVol.426

電話番号（☎）は市外局番025を省略して記載しています。

（区３）令和 7年 1月 5日

<広告欄>

□＝日時　□＝会場
□＝内容　□＝対象・定員
□＝参加費（記載のないものは無料）
□＝申し込み（記載のないものは当日直接会場へ）
□＝問い合わせ

場日

内

申

人

￥

問

お 知 ら せ
早通地域の公共施設の再編に	
関するパネル展示

・早通コミュニティセンター
Ä１月16日（木）午前10時半～18日
（土）午前11時
・同センターいするぎ荘
Ä１月18日（土）午前11時～21日（火）
午後４時半
Ñ早通コミュニティセンターおよび早
通児童センターの今後のあり方につい
てのパネル展示を実施します。
Ü財産活用課（☎226-2387）

防犯機能付き電話機	
プレゼントキャンペーン

Ç新潟北警察署管内在住の65歳以上、
抽選で６人
Ö専用用紙に記入し、１月14日（火）
までに郵送または直接新潟北警察署へ
（〒950-3304北区木崎657番地１）
※専用用紙は北警察署管内の警察施
設、区役所、出張所、連絡所で配布。
詳細は問い合わせてください。（☎
386-0110）

催し・募集
	█ 豊栄地区公民館
Å Ü同館（☎387-2014）
▍ご近所だんぎプラス
テーマ　日報抄のおはなし
講師　新潟日報社　野

の

上
がみ

丈
た け

史
し

さん
Ä１月９日（木）午後１時半～３時半
Ö８日（水）午後４時までに電話で同館
※手話通訳要申し込み
▍地域力アップ大作戦
Ä２月８日（土）午後１時半～３時半
Ñ場面を想定して考える対話ゲーム、
北区の避難支援キットなどを紹介
Ç20人（北区在住の人を優先して抽選）
Ö１月30日（木）までに電話で同館

	█ キネマ松浜劇場「駅馬車」
Ä１月16日（木）午後１時半～３時半
Å北地区公民館
Ñ名作西部劇（1939年制作、吹替）
Ç先着45人
Ö７日（火）午前10時から電話で同館
（☎387-1761）

福島潟フォトコンテスト	
昨年度入賞作品展

Ä１月８日（水）～２月２日（日）午前９
時半～午後４時半　
Å環境と人間のふれあい館
Ü同館（☎387-1450）　※祝日除く
月曜休館、１月14日（火）休館

スポーツ
	█ 豊栄総合体育館
Å同館
Ö電話でハピスカとよさか（☎386-
7522　祝日除く月曜休館）
▍ペルビック（骨盤）ヨガ
Ä１月25日（土）午前11時半～午後０
時50分
Ç先着16人　É１回800円
▍チョイトレ　体幹力アップ！
コアトレーニング入門編
Ä１月25日（土）午後２時～３時20分
Ç先着16人　É１回800円

と

By You

と

By YouNo.122

　11月23日（祝）に市表彰式を行い、25人を表彰しました。北区からは４人
が表彰されました。これは産業や芸術文化の振興、社会福祉の増進など、市
政の発展のために多大な功労のあった方を表彰するもので、本市の表彰制度
の中でも最高位の表彰です。

ごござざ ははなな レレポポ ーートト
新潟市表彰式

被表彰者
井嶋　敏弘さん（産業の振興）
渡部　圭子さん（産業の振興）

佐藤　正見さん（社会福祉の増進）
清水　博恭さん（地域社会の振興）

井嶋　敏弘さん 渡部　圭子さん 佐藤　正見さん 清水　博恭さん

　豊栄図書館は１月22日（水）から29
日（水）まで蔵書点検のため休館しま
す。
豊栄図書館（☎387-1123）
毎週金曜、第１水曜休館

赤ちゃんタイム
毎週水・土曜日　午前10時から12時
おはなしのじかん 対象

毎週土曜日
午前10時30分から10時50分

０から２歳と
保護者

毎週日曜日
午前10時30分から11時 幼児から

松浜図書館（☎387-1771）
毎週月曜、第１水曜、祝日休館

赤ちゃんタイム
毎週木曜日　午前10時から午後１時
おはなしのじかん 対象

毎週木曜日
午前11時から11時20分

０から２歳と
保護者

毎週土曜日
午前11時から11時30分 乳幼児から

図 書 館

北区子育て応援事業北区子育て応援事業
親子の絆づくりプログラム「あかちゃんがきた！」親子の絆づくりプログラム「あかちゃんがきた！」
　初めてあかちゃんを育てるお母さんを対象とした講座です。
　お母さん同士で交流し、あかちゃんとの関わり方や子育てについて学びませんか。
Ä２月４日～３月４日（火曜全４回）午前10時～正午　※２月11日（祝）は、実施しません
Å豊栄児童センター　Ç先着10組（令和６年10月～12月生まれの第１子と母親）
Ö同館（☎384-1520）

令和７年新潟市消防団北方面隊消防出初式
Ä１月19日（日）
⃝午前11時15分～
　分列行進（松浜本町商店街通り）
⃝午前11時45分～
　一斉放水（新井郷川橋下流新井郷川左岸）
Ü北消防署消防課消防団係
（☎387-0119）

北区優秀競技者・指導者表彰候補者を募集します
　各種スポーツで優秀な成績を挙げ、北区のスポーツ振興に寄与した人を「北区
優秀競技者・指導者」として表彰します。その候補者（次の全てを満たす人）を推
薦してください。
【①②共通事項】	   区内に在住、または通勤・通学している人
	 	   北区役所だよりへの掲載を承諾可能な人

Ö１月17日（金）までに推薦書（市ホームページからダウンロード可）を窓口または
メールで産業振興課（sangyo.n@city.niigata.lg.jp）まで
Ü北区スポーツ協会事務局（産業振興課内☎387-1195）

①競技者
令和６年１月～12月に開催された地区（北信越や東北ブロックな
ど）大会以上の大会で、３位以内に入賞した人（中学生以下は県
大会で３位以内の人も含む）

②指導者 表彰対象競技者のうち、全国大会優勝以上の成績を収めた競技
者の指導者

だるまこれくしょん
2025

Ä１月19日（日）まで　午前９時～
午後５時　※１月14日（火）休館
Å北区文化会館
Ñ大小さまざまなだるまを展示
Ü同館（☎388-6900）
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